Andreas Operschall
Catering & Schulessen
Kulturstrafie 1
www.operschall-catering.at 2522 Oberwaltersdorf e-mail: office@operschall-catering.at

Speiseplan KW32 04.08.2025-08.08.2025

Montag
Pastinakencremesuppe(G)
Polpetti(Gefliigel)(ACF) in Tomatensauce mit Reis

Obst

Dienstag
Backerbsensuppe(ACG)
Kohlrabi-Erbsengemiise(G) mit Rosti

Schokopudding(G)

Mittwoch

Krautercremesuppe(G)
Faschierter Braten(ACGM) mit Erdapfelpiiree(G)

Obst

Donnerstag

Gemiisecremesuppe(GL)

l.IT Mohnnudeln(ACG) mit Apfelmus
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KUChen(ACGH) Herkunftsnachweis
AT EU
Rind 100%
Geflugel 100%
Anderungen vorbehalten Milchprodukte — 70%  30%
Eierund
Eiprodukte 70% 30%
Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung
A Glutenhaltiges Getreide D Fisch G Milch oder Laktose M Senf P Lupinen
B Krebstiere E Erdnuss H Schalenfriichte N Sesam R Weichtiere
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