www.operschall-catering.at 2522 Oberwaltersdorf

Andreas Operschall
Catering & Schulessen
KulturstralRe 1

e-mail: office@operschall-catering.at

Speiseplan KW29 13.07.2026-17.07.2026

Montag

Gemiisecremesuppe (GL)

Polpetti (Rind)(AC) mit Tomatensauce, Reis und Chinakohlsalat (O) mit Sonnenblumenkernen

@

VITALKUCHE

FRISCH REGIONAL

SAISONAL GESUND
AUSGEWOGEN VITAL
ABWECHSLUNGSREICH B4

AusGEREICtoET

Obst
Baguette (A) mit Butter (G)

Dienstag
Friihlingssuppe (ACL)
Penne (AC) mit Kasekrdutersauce (G) und Salatbowle (O)
Obst
Kompott

Mittwoch
GrieBnockerlsuppe (AC)
Chili con Carne (Rind) mit Vollkorngeback (ACGN)
Pudding (G)
Biskotten (ACG)

Donnerstag

Backerbsensuppe (ACG)
Fischlaibchen (ADG) mit Petersilerdapfeln und Karottensalat (O)
Kasesemmel (AG)

Gemiiserohkost

Freitag
Erdadpfel-Lauchcremesuppe (FGO)
Pancakes (ACG) mit Apfelmus
Knédckebrot (A) mit Krduteraufstrich (G)
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HYGIENESIEGEL
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Dieser Betrieb unterliegt sténdigen
Hygiene- und Qualitatskontrollen
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Fruchtjoghurt (G)

Anderungen vorbehalten

Herkunftsnachweis

AT
Rind 100%
Geflugel
Milchprodukte  70%
Eierund
Eiprodukte 70%

EU

100%
30%

30%

Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung

A Glutenhaltiges Getreide D Fisch G Milch oder Laktose M Senf

B Krebstiere

C Ei

E Erdnuss H Schalenfrichte N Sesam
F Soja L Sellerie O Sulfite

P Lupinen
R Weichtiere



