Andreas Operschall
Catering & Schulessen
KulturstraRe 1
www.operschall-catering.at 2522 Oberwaltersdorf e-mail: office@operschall-catering.at

Speiseplan KW43 19.10.2026-23.10.2026

Montag
Karottencremsuppe mit Leinsamen (G)
Hiihnergeschnetzeltes mit Gemiise (GL) und Reis

Apfel

Dienstag

Klare Gemiisesuppe mit Griesnockerl (AC)
Frankfurter (Rind) mit Dillfisolen (G) und Salzkartoffeln

Erdbeerpudding (G)

Mittwoch

Erbsencremesuppe (G)

Topfenknodel ungefiillt (ACG) mit Apfelmus ohne Zucker

Birne
Donnerstag (P \
Gemiisecremesuppe mit Chia-Samen (GL) g &éﬁ %;
Schinkenfleckerl (Putenschinken) (AC) mit Salatbowle und Sonnenblumenkernéﬁ% :O:;W&fs
Kuchen (ACGH) m:m o
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Freitag
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HYGIENESIEGEL

Rindssuppe mit Frittaten (ACG)

Dieser Betrieb unterliegt standigen
Hygiene- und Qualitatskontrollen

technologie. ’
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Seelachs natur m. Broccoli-Krdauterkruste (DG) und Petersilkartoffeln Uy e

m 0 2026 =
Fruchtsalat

Herkunftsnachweis
/ AT EU

Rind 100%
P Geflugel 100%
Anderungen vorbehalten Milchprodukte  70%  30%
Eierund
Eiprodukte 70% 30%

Allergeninformation gemafRl Codex-Empfehlung

A Glutenhaltiges Getreide D Fisch G Milch oder Laktose M Senf P Lupinen
B Krebstiere E Erdnuss H Schalenfriichte N Sesam R Weichtiere
CEi F Soja L Sellerie O Sulfite




